Menu du 21 au 25 septembre 2026

Lundi 21 septembre
\ e : 2
Samoussas au saumon et au chévre - 7. - ou salade de champignons de Paris . =5 -
YA
Gratin de pates a la saucisse fumée - ramen -
Fromage
a.
Frut ¢ &
Mardi 22 septembre
e
Melon ¥ # ou jambon cru

2
Poisson sauce a Forange - ' -
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Spaghetti )00 , podlée de carottes = VB0 gy fenouil . 2.,
Fromage

&
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Corbeille de fruits

Jeudi 24 septembre

o A > QT
Circuil A s rM{ » ,
Carottes " rapées . =5 - ousalade de choublane = V30Y T,

. . C:ui‘ o . i
Cuisse de pintade = rotie au miel et aux pruneaux *3(®:

- ‘ L
N Ciraik - y N
Riz, courgettes = V0! gautées . o

Yaourt

PA
Aumoniére aux fruits rouges - ra'vmwen -

Vendredi 25 septembre

2
Tagliatelles au thon et tomates cerise -~ - ou terrine de poisson mayonnaise

G e S
Escalope panée - rmon -

AN
Pommes de terre grenaille, tomates provencales - e -

Fromage
.
Frut ¢ #
Les menus sont susceptibles d étre modifiés, notamment en fonction des livraisons
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Le ge’s}l—“ﬂn;e, L'infirmiére Le cuisinier,
Benoit BOURCIQUOT Aurore COC Mathieu NEUHAUSER
Fait maison Agriculture biologique De saison |
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« Fait Maison »




