Menu du 15 au 19 juin 2026

Lundi 15 juin
r A . . A
Salade de pommes de terre au hareng fumé . == . ou perles au surimi - 52
A
Gratin de pates - i -
Laitage

. rr
Corbeille de fruits % &

Mardi 16 juin
N % ” . r . . —%
Pasteque % # ou cabillaud poché mayonnaise au citron - ~52n -

A
Jambon chaud sauce béarnaise - rimeen -

A 2
Lentilles au chorizo - rmer - , carottes au fenouil - 5. -
Fromage

Liégeois chocolat ou corbeille de fruits  #

Jeudi 18 juin
N : VAN 3.
Accras de morue ou gaspacho a la menthe bio - - . ¥
L
Poisson frais - = -
L
Riz, poélée de poivrons -~ -

A
Tartelette au chocolat ou a I'abricot au romarin - ~iee. -

Vendredi 19 juin

ol S . AN s " ., Pl
Salade verte V(0! et toast de chivre . =5 oucarottes “ VIO papges . ..
e
. Qm(ig
Chipolatas = ™~

PA pal
Pommes de terre au four - ... . , aubergine grillée . i -
Fromage

. . ¢w
Corbeille de fruits « #

Les menus sont susceptibles d étre modifiés, notamment en fonction des livraisons

Linfirmiére Le cuisinier,
Benoit BOURCIQUOT Aurore COCHAIN Mathieu NEUHAUSER
fait Illdl:fl)ll( /Zﬂ'cu/lure biologique De saison

A B10 I

« Fait Maison »




